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KONZEPT & STRATEGIE

Im VIP-Zelt von Mannesmann Arcor richtete Brandau einen Spielbereich ein.

Restaurationen unterm Zeltdach

Mike Brandau ist mit seinem Catering-Service zum groBten Event-Veranstalter Deutschlands geworden

BADEN-BADEN (cht). Mike Bran-
dau in Baden-Baden beweist, dass
ein Gastronom auch heute noch
mit Erfolg expandieren kann. 18
Jahre liegen zwischen der Ubernah-
me seines ersten Restaurants in Ba-
den-Baden und der heutigen Stel-
lung als groRter Event-Veranstalter
in Deutschland. Die aus sechs Fir-
men bestehende Brandau-Unter-

Das Restaurant Laterne in Baden-

Baden, erster eigener Betrieb von
Mike Brandau.

nehmensgruppe erzielt einen Jah-
resumsatz von rund 50 Millionen
Mark.

Die Basis des Erfolges von Mike
Brandau bildete die Kochlehre, die
er in Arosa (Schweiz) absolvierte.
Danach arbeitete er fiinf Jahre als
Barmanager auf dem Kreuzfahrt-
schiff Astor, das im Fernsehen als
wIraumschiff“ berithmt wurde. Mit
23 Jahren iibernahm er mit dem
Restaurant Laterne in Baden-Ba-
den seinen ersten Gastronomiebe-
trieb und gleich darauf auch ein
Hotel. Nach und nach kamen an-
dere Betriebe hinzu. Heute gehéren
Brandau zwdlf Gastronomie- und
Ubernachtungsbetriebe.

Die meisten Betriebe. die Mike

Sie gehoren heute zu den so ge-
nannten guten Adressen in Baden-
Baden. Neben dem Restaurant La-
terne, der Keimzelle des Gastro-Im-
periums, zdhlen das Café am Rat-
haus, das Café Lohr, das Restaurant
Molkenkur, die Hotels Stephanie,
Lohr, Am Rathaus, Laterne und Bi-
schoff sowie das Géstehaus Lohr
und die Laterne-Appartements zur
Brandau-Gruppe. Auch die Kur-
hausbetriebe in Bad Herrenalb ge-
héren dazu.

Doch Brandau war der Ansicht,
dass es fiir die traditionelle Gastro-
nomie in Deutschland keine gro3e
Zukunft gebe. Er fasst seine Ein-
schdtzung der Situation so zusam-
men: ,Gegen die Systemgastrono-
mie und die auslindische Konkur-
renz haben fraditionelle deutsche
Beiriebe kaum ecine Chance. Uns
laufen die Kosten davon, aber die
Preise kénnen wir nicht anpassen.”

Deshalb setzte Brandau sehr
schnell auf den Catering-Service
und die Bewirtung von Festveran-
staltungen. Schon bald gehorte die
Bewirtung von rund 5000 Personen
in der Badnerland-Halle in Rastatt
zu seinem - fast - téglichen Ge-
schift.

Die Zukunft sieht Mike Brandau
in der Verbindung von gastronomi-
scher Leistung und Veranstaltungs-
service. Wichtig ist ihm dabei, dass
er moglichst wenig von anderen
Firmen abhéngig ist. Sein Unter-
nehmen bietet deshalb fast alles,
vom Geschirr iiber Mébel, Biihnen-
technik und Festzelte bis hin zum
Kiinstlerservice, als eigene Leistung
an. Brandau und seine Mitarbeiter
entwickeln Konzepte, engagieren
Kiinstler, sorgen fiir Musik, liefern
den kompletten Aufbau, organisie-

ren die Vorbereitung und betreuen:

die gesamte Veranstaltung Natiir-
lich gehort auch weiterhin die Be-
wirtung zum Angebot. Doch ob-

BCS verfiigt liber einen zweistdckigen Bus, der zu einer Bar ausgebaut ist.

wohl stets Wert auf ein hohes Ni-
veau gelegt wird, betrdgt der Um-
satzanteil der Gastronomie bei gro-
Reren Veranstaltungen nur noch
rund 5 Prozent.

Die Brandau-Unternehmens-
gruppe beschiiftigt zwischen 80 und
100 feste Mitarbeiter. Von diesen
sind etwa 30 Mitarbeiter im Be-
reich Catering fiir Konzeptionen,
Multimedia, Abwicklungsplanung,
Abwicklung und Lagerarbeiten zu-
standig. Im Sommer, wenn Bran-
dau fiir Auftraggeber wie Audi,
Mannesmann-Arcor, den ADAC
und andere den VIP-Service bei al-
len Autorennen der Deutschen
Tourenwagen-Meisterschaft (DTM)
betreut, kommen noch cinmal 30
bis 50 Mitarbeiter hinzu. Manch-
mal sind bis zu 500 Mitarbeiter im
Einsatz. Uber ein eigenes Personal-
Leasing-Unternehmen kdnnen
kurzfristig bis zu 300 ausgebildete
Kiichen- und Restaurant-Fachkraf-
te bereitgestellt werden.

Die Kiichenmannschaft bei Bran-
dau besteht aus dem Kiichendirek-
tor Fred Held, dem drei Kiichen-
chefs sowie sechs weitere Koéche
unterstellt sind. Je nach Veranstal-
tung kénnen bis zu 50 Koche ein-
gesetzt werden.

Die konzeptionelle und kiinstle-
rische Leitung von Veranstaltungen
liegt in den Hénden von Kreativ-
Direktor Heinz Morkens. Interes-
senten zeigt er gerne die Alben von
Veranstaltungen, die unter seiner
Regie stattfanden. Fiir Mannes-
mann-Arcor wurde eine Incentive-
Veranstaltung fiir sdmtliche deut-
schen Mitarbeiter zu einer Rund-
um-Inszenierung von der Einla-
dung iiber die Begriifung und die
Veranstaltung auf einem grofen
Ostsee-Fihrschiff bis hin zur Riick-
reise. Wihrend der Veranstaltung
lernten die Mannesmann-Arcor-
Mitarbeiter, einen Film nach Dreh-

buch zu drehen. Dabei waren sie
selbst Regisseure, Kameraleute und
Schauspieler. Den Film konnten sie
am ndchsten Tag bereits fertig ge-
schnitten und vertont anschauen
und schlieflich als Kassette mit
nach Hause nehmen.

A

Kleinere Veranstaltungen werden
ynebenher* abgewickelt.

Neben Autofirmen wie Audi,
BMW, Mercedes-Benz, Peugeot
und Bugatti stehen IBM, Bayer, Al-
lianz und andere groRe Konzerne
auf der Kundenliste des Brandau
Catering Service Baden-Baden

(BCS). Fiir den Modemacher Otto
Kern richtete Brandau 1995 in der
Bretagne eine wahre Mirchen-
hochzeit aus. 1997 sorgte er fiir ei-
ne reibungslose Gastronomie auf

Mike Brandau in der Vinothek seines Restaurants Laterne in Baden-Baden.

Diese und dhnliche Ideen halten
Brandau im Geschift. Oft kommen
Firmen auf ihn zu, um Veranstal-
tungen in Auftrag zu geben. In an-
deren Fillen bewirbt sich Brandau
auf Ausschreibungen. Dabei zeigt
sich sein Prinzip als Vorteil, mog-
lichst alle Leistungen aus einer
Hand anzubieten. Ohne auf Ge-
winn verzichten zu miissen, liegen
seine Preise hiufig niedriger als bei
anderen Anbietern, denn er muss
keine Agentur-Provisionen mit kal-
kulieren.

Heute ist das Unternehmen be-
reits so groR, dass man nur noch
Veranstaltungen ab 300 Personen
zdhlt, von denen jihrlich zwischen
100 und 150 organisiert werden.

der Bundesgartenschau in Gelsen-
kirchen. Ebenfalls 1997 schuf er auf
dem Baden-Airport fiir das passen-
de Ambiente zur Vorstellung des
Programms von Neckermann-Rei-
sen,

Derzeit steht bei Brandau die
Vorbereitung der jéhrlichen Motor-
Sport-Gala des ADAC mit der Eh-
rung der Sportler des Jahres auf
dem Programm. Fiir das gesamte
Jahr 2002 werden bereits Konzepte
fiir die Deutschen Tourenwagen-
Meisterschaft ausgearbeitet, mit de-
ren Hilfe Zuschauerzahlen gestei-
gert werden kénnen. Und fiir zahl-
reiche Motorsport-Veranstaltungen
im In- und Ausland wird der Event-
rahmen geplant.
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