300 Angestellte stemmen ,Mammutaufgabe”

Baden Racing zufrieden mit neuem Cateringpartner / Baden-Badener bt Kritik

Von Yvonne Deck

Baden-Baden/Iffezheim - Re-
gelméRigen Rennbahnbesu-
chern wird es schon aufgefal-
len sein: Seit diesem Jahr
sorgt ein neuer Betrieb fiir die
Verpflegung der Giste auf
dem Rennplatz und auf den
Tribiinen. Wobei: So neu ist
dieser gar nicht. Die Firma
Brandau Catering hat bereits
von 2003 bis 2007 die Renn-
bahnbesucher bewirtet. Etwa
300 Angestellte stehen wih-
rend der Grof3en Woche dort
in ihren Diensten.

,Die Zusammenarbeit lduft
sehr gut. Wir freuen uns, mit
Brandau Catering einen kom-
petenten Partner gefunden zu
haben“, sagt Baden-Racing-
Geschiftstiihrer Benedict
Forndran. Und auch Mike
Brandau, Geschéftsfithrer des
Baden-Badener Cateringunter-
nehmens, zeigt sich zufrieden.
,Von unserer Seite steckt hier
viel Herzblut drin. Wir kochen
nicht besser oder schlechter als
diejenigen, die vor uns hier wa-
ren. Der Unterschied ist, dass
wir die Rennbahn leben und
nicht einfach nur unseren Job
machen.“ Dazu gehére auch,
dass man immer offen fiir Ver-
dnderungen sei. Forndran:
,Wir setzen uns nach jedem
Rennereignis zusammen und
besprechen, was gut lief oder
was verdndert werden kann.
Kritik wird ernst genommen.

Einer der schérfsten Kritiker
des Rennbahn-Caterings ist der
Baden-Badener Christian Rot-

[

he. Seiner Auffassung nach
wird auf dem Rennplatz zu we-
nig Abwechslung geboten. ,Al-
le Trends, die in den vergange-
nen Jahrzehnten die ,schnelle
Kiiche aufgemischt haben,
sind in Iffezheim nicht zu fin-
den: Wo sind Hamburger, Do6-
ner, Asia-Food, Tapas, Mergu-
ez?, schreibt Rothe in einer
E-Mail an die BT-Redaktion.
Bei Baden Racing und Bran-
dau Catering will man den
Vorwurf, sich Neuem zu ver-
schlieRen, nicht stehenlassen.
.Wir sind immer wieder be-
miiht, den Gésten ein attrakti-
ves Angebot zu machen®, so
Forndran. Auch {iber Rothes
Kritikpunkte habe man sich
unterhalten. Es sei allerdings
,schwierig¢, auf dem Renn-
platz beispielsweise Merguez

lcht nur auf dem Rennplatz, sdndem auch auf den verschiedenen Tribiinen sorgt bei der
Groflen Woche ein neuer Cateringpartner fiir die Verpflegung der Giste.

anzubieten: ,,Diese fallen unter
die  Hackfleischverordnung.
Das heil}t, wir miissen sie an
dem Tag, an dem wir sie kau-
fen, auch wieder verkaufen,
sonst konnen wir sie wegwer-
fen. Das ist einfach nicht wirt-
schaftlich: Ich weil} vor einem
Renntag ja nicht, ob ich heute
nun 1000 oder 3000 Wiirste
verkaufe®, erkldrt Brandau, der
den operativen Teil des Renn-
bahn-Caterings an seine drei
Sohne delegiert hat.

Die Bewirtung der verschie-
denen Rennbahnbereiche sei
eine ,Mammutaufgabe“. So
sorge man ja nicht nur auf dem
Rennplatz fiir die Verpflegung
der Giste, sondern auch auf
den Tribiinen. Die Spanne rei-
che vom Wurstsalat (etwa im
Badener  Turf-Treff)  {iber
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Kalbstafelspitz in Krdutervinai-
grette (auf der Club-, Schwarz-
wald- oder Weinterrasse) bis
hin zur exklusiven Gastrono-
mie im Champions- oder
Members-Club, wo beispiels-
weise Filet vom St. Petersfisch
mit Safranrisotto angeboten
wird. ,,Und dann wire da ja
auch noch das Rennbahnfriih-
stiick, das uns sehr am Herzen
liegt*, so Brandau.

Die Resonanz auf den ,neu-
en/alten® Cateringpartner auf
der Rennbahn sei bislang sehr
gut, betont Benedict Forndran.
Er versichert aber auch: , Wir
sind iiber Anregungen froh. In
der Regel antworten wir, wenn
jemand einen Verbesserungs-
vorschlag macht. Ob er dann
umgesetzt wird, entscheiden
wir in aller Ruhe.”




